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LOS RINCONES
DE GALATEA

Restaurante
BALINTXARREKETA

“Trabajamos con GALATEA desde que nos
establecimos, es un proveedor de confianza de
toda la vida y es dificil encontrar productos como
los suyos y con las mismas garantias.”

Laudio, con su algo mas de 18.000 habitantes es la principal localidad alavesa después de la capital Gasteiz.
Cuenta con un importante tejido industrial y unos cuantos restaurantes donde acuden los trabajadores de las empre-
sas de este entorno, aunque el restaurante elegido hoy poco o nada tiene que ver con el resto de los establecimien-
tos que podemos encontrar en el pueblo.

A unos 3 minutos del centro de Laudio y en la carretera hacia Orozko encontramos el restaurante Balintxarreketa,
sito en un idilico entorno por el que corre un pequeno riachuelo junto al aparcamiento y que cruzamos por un puente
para entrar en un precioso caserio de mas de 200 anos rodeado de huertas, arboles frutales, plantas y flores por
doquier. Alli nos recibe el matrimonio compuesto por Manolo Duarte y Maria Garcia-Escudero quienes tras conocerse
en el famoso restaurante Currito de Madrid donde trabajaron durante un tiempo decidieron abrir su propio negocio
en la localidad de donde Maria es oriunda, Laudio hace ahora veinte anos, y decidieron reformar el citado caserio al
que dotaron de una cuidada decoracién y capacidad para unos 50 o 60 comensales y en el que ofrecen un menu
diario cuya composicion y elaboracion es increible para el precio que tiene (ensalada de queso fresco con salmén,
revuelto castellano con jamoén y chorizo, carpaccio de tomate con lomo ahumado y migas, bacalao al horno con
tomate casero, sepia de Marruecos a la plancha con alioli, escalopines, pechugas de codorniz con salsa de frutos
rojos...) Igualmente trabajan un menu de fin de semana por un precio aproximado de 28 euros (bebida y café no inclui-
dos), varios menus concertados entre 30 y 90 euros y una amplia carta en la que destaca el pescado y el marisco
(gambas a la plancha y langostino de Huelva, bacalao al horno con
ajoarriero de gambas, rape de Galicia, rodaballo salvaje o merluza
de Ondarroa. El txuleton o el solomillo tienen también su espacio en
este magnifico lugar. :

En su pagina web (www.restaurantebalintxarreketa.com) vienen
bien detallados tanto los menus como los precios y es conveniente
reservar por si acaso. Atienden personalmente el servicio con una
gran exquisitez tanto Maria como Manolo, y es el lugar perfecto
para una celebracion especial donde encontraremos posiblemente
mas de lo que esperamos.

Restaurante Balintxarreketa, totalmente recomendado.
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